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Nasza Restauracja Widokowa to idealne miejsce na organizacje
kameralnych przyjec i wesel (do 70 oséb). Zlokalizowana w goérskim
kurorcie, oferuje stylowa klimatyzowana sale restauracyjna,
Zwyjsciem na taras, z ktorego roztacza sie przepiekny widok na cate
pasmo Beskiddw, a ktéry wraz z otaczajacym ja ogrodem tworzy
wyjatkowa scenerie do organizacji ceremoniizaslubin w plenerze.

Dodajac do tego kameralny klimat, profesjonalny i uprzejmy
personel oraz znakomita kuchnie, bazujgaca na tradycyjnych
polskich recepturach, gwarantujemy, ze bedzie to dla Panstwa
niezapomniane wydarzenie, ktére bedzie mile wspominane przez
Panstwa i wszystkich goscijeszcze przez wiele lat.

Do organizacji przyjecia weselnego podchodzimy bardzo
indywidualnie, ale przede wszystkim kompleksowo. Na kazdym

etapie przygotowan wspiera Panstwa nasz Konsultant Slubny.

Dostosujemy sie do Panstwa zyczen, gustu oraz mozliwosci
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Magdalena Natalia
@ 695 021 311 @ konferencje@perlabeskidu.pl

@ 693979322 () kontakt@perlabeskidu.pl




Menu w cenie 199z}os zawiera:

Powitanie chlebem i sola

Toast winem musujacym
Obiad (zupa i danie gtéwne podawane na pdétmiskach do wyboru)

Deser
Bufet zimnych przekasek
I, Il ciepta kolacja
Kosz owocow sezonowych i egzotycznych

Napoje zimne (soki owocowe, woda mineralna) — 11 na osobe
Bufet napoi goracych: kawa (z ekspresu, parzona, rozpuszczalna),
herbata (rézne rodzaje), mleko, cytryna - bez ograniczen

| CIEPLE DANIE
Rosot domowy z makaronem
Patera mies:

Rolada wieprzowa w sosie witasnym
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem ricotta
Schab po szwajcarsku z serem i szynka
Poledwiczka pikowana lesnymi grzybami
Dodatki:

Ziemniaki mtode z koperkiem (w sezonie)
Kluski Slaskie
Suréwki:

Tarta marchew z selerem
Kapusta czerwona z cebulka
Satata wiosenna z sosem winegret

DESER
Lody ze Swiezymi owocami, bitg $mietang i sosem toffi lub
Waniliowa Panna Cotta z musem owocowym

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
Potmisek wedlin zdomowej wedzarni, Patera seréw tradycyjnych i europejskich
garnirowane winogronami, pasztet staropolski, rolada szpinakowa z tososiem, pasztet jarski
z sera i pieczarek, jajka w sosie tatarskim, tymbaliki drobiowe, sledZz w dwdch smakach,
tradycyjna satatka jarzynowa, mix satat z warzywami sezonowymi i dresingiem miodowym,
kosz pieczywa mieszanego.

Il CIEPLE DANIE (serwowane — do wyboru)
Pieczona roladka z kurczecia z pora podana
na wioskim risotto z sosem z biatego wina lub
Pieczen staropolska z ziemniaczkami pieczonymi
w ziotach i kapusta zasmazana lub
Filet po géralsku z oscypkiem, mus z pieczonej papryki,
ziemniaki w mundurkach, fasolka szparagowa.

11l CIEPLE DANIE
Barszcz czerwony z pasztecikiem z miesem lub
Bogracz z kluseczkami

*w przypadku serwowania przekgsek na stof
- optata dodatkowa 10 PLN/osoba




Menu w cenie 219zt/os zawiera:

Powitanie chlebem i solg
v Toast winem musujacym
[\ Obiad (zupa i danie gtéwne podawane na pdétmiskach do wyboru)
Deser
Bufet zimnych przekasek
I, I, Il ciepta kolacja
Kosz owocéw sezonowych i tropikalnych
Nielimitowane napoje zimne (soki owocowe, woda mineralna)
Bufet napoi goracych: kawa (z ekspresu, parzona, rozpuszczalna),
herbata (rézne rodzaje), mleko, cytryna - bez ograniczen

I CIEPLE DANIE
Rosét domowy z makaronem lub
Krem z biatych warzyw / oliwa szczypior
Patera mies:
Tradycyjna rolada wotowa
Kotlet de volaille z masetkiem ziotowym
Schab z gérskim serem, rukolg i zurawina
Filet z kurczaka z warzywami grillowanymi
Udziec z indyka z porem i prazonym stonecznikiem
Sosy:
Pieczeniowy z nuta rozmarynu
Dodatki:
Ziemniaki mtode z koperkiem (w sezonie)
Kluski slaskie
Suréwki:
Surdéwka z pora
Kapusta czerwona z cebulka,
Seler z bakaliami

DESER
Lody waniliowe z musem malinowym i bitg Smietana lub
Tiramisu

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
Pétmisek wedlin z domowej wedzarni, Patera seréw tradycyjnych, europejskich i
regionalnych garnirowane winogronami z konfiturami naszej spizarni, pasztet staropolski,
rolada szpinakowa z tososiem, rolada marchewkowa na pikantno, pasztet jarski z sera i
pieczarek, jajka w sosie majonezowo - musztardowym, galaretka wieprzowa, ryba w sosie
stodko — kwasnym, mini tortille w dwdch odstonach, tradycyjna satatka jarzynowa, satatka z
rukoli, gruszki, orzechéw wtoskich i mozzarelli z sosem winnymi , kosz pieczywa mieszanego.

Il CIEPLE DANIE (serwowane — do wyboru)
Poledwiczka souse vide podana z sosem z zielonego pieprzu,
puree z zielonego groszku, mini marchewki karmelizowane lub

Medaliony z indyka podane z sosem borowikowym
z kluskami fusatymi i warzywami sezonowymi lub
Kita wedzona podawana przez szefa kuchni
z ziemniaczkami pieczonymi w ziotach i kapusta zasmazana

11l CIEPLE DANIE (serwowane - do wyboru)

Beuf Strogownow /ub
Gulasz drobiowy z ananasem i groszkiem \ /A
podany z pieczywem marchewkowym lub \f
Zurek $laski z jajkiem

IV CIEPLE DANIE (serwowane)
Barszcz czerwony z krokietem
z miesem lub kapusta i grzybami



A A Menuw cenie viera:

j / Powitanie chlebem i solg

) S Toast winem musujacym

! /}f } Obiad (zupa i danie gtéwne podawane na pdétmiskach do wyboru)
."*;'; : Deser

Bufet zimnych przekasek
; I, I, Il ciepta kolacja
Domowe wioskie wino podawane w karafkach
Patera filetowanych owocéw sezonowych i tropikalnych

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
Potmisek wedlin i migs pieczystych z domowej wedzarni z dipem chrzanowym, Patera

Patery ciast domowych serow tradycyjnych, europejskich i regionalnych garnirowane winogronami z konfiturami z
Nielimitowane napoje zimne (soki owocowe, woda mineralna, napoje gazowane) naszej spizarni, deska swojska z domowymi wyrobami: wiejska kietbasa, salceson, boczek,
Bufet napoi goracych: kawa (z ekspresu, parzona, rozpuszczalna), smalec domowej roboty, smalec jarski, ogérki kiszone, grzybki marynowane, pasztet
herbata (rézne rodzaje), mleko, cytryna - bez ograniczen staropolski, necéwka, rolada szpinakowa z fososiem, pasztet jarski z sera i pieczarek, rolada
marchewkowa na pikantno, ryba po grecku, jajka w sosie tatarskim, tymlbaliki drobiowe,
| CIEPLE DANIE galaretka wieprzowa, mini tortille podane na dwa sposoby, satatka makaronowa z

kurczakiem, satatka z rukola, pieczonymi batatami chili, awokado i granatem, kosz pieczywa

Rosét domowy z makaronem i kluska drobiowa -
mMieszanego.

Krem pomidorowy / oliwa bazylia / mozzarella
Patera mies:

Rolada wotowa w nowej odstonie z sosem borowikowym Il CIEPLE DANIE (serwowane - do wyboru)
Udziec z indyka z tososiem, szpinakiem i orzechami nerkowca Duszone policzki wotowe w sosie z Jacka Daniel's
Sakiewka drobiowa z mozzarellg i pomidorami w szynce parmenskiej podana z puree selerowym i burakami pieczonymi lub
Schab z serem i pieczarkami Kacze udko w sosie z antonéwek i pomaranczy, kopytka,
Dodatki: kapusta czerwona z miodem i orzechami wioskimi lub
Ziemniaki mtode z koperkiem (w sezonie) Pieczen wotowa w sosie porto podana z kaszotto grzybowym
Kluski Slaskie
Ziemniak pieczony w ziotach 11l CIEPLE DANIE (serwowana — do wyboru)
Suréwki: Ragout z dziczyzny z kluseczkami i warzywami okopowymi lub
Marchew z pomarancza tosos pieczony na lisciach szpinaku z grillowanymi warzywami lub
Suréwka z buraka Wieprzowina po tajsku z ryzem curry i kietkami fasoli mung

Surdéwka z biatej kapusty

IV CIEPLE DANIE

DESER Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem z miesem
Mus czekoladowy z nutka Baileys i malinami lub

Smazone wisnie na miodzie z gatka loddw waniliowych i bitg Smietana

*w przypadku serwowania przekgsek na stof
- optata dodatkowa 10 PLN/osoba
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